spitaler schaffhausen

Woche 40
28.09.-02.10.2026

MenUplan

Menii 1

Kerbelcremesuppe '+
Rindsgeschnetzeltes

an Paprikasauce
Polenta "ot

Kohlrabli mit Krautern""

Kerbelcremesuppe '+
Paniertes Pouletschnitzel ©©
Pommes frites " mit Ketchup
Kohlrabli mit Krautern "

Vegi-Menu

Kerbelcremesuppe '+
Gebackener CamembertVt©
mit Preiselbeer-Chutney"”
Ofen-Kartoffelschnitze

Schwarzwurzeln a la cremeV*

Fenchelcremesuppe /"
Alplermagronen

mit Schinken ¢ ©t¢

Apfelmus”” und Rostzwiebel V"¢
Menusalat"”

Fenchelcremesuppe /"
Alplermagronen
mit GemUsewdrfeli
Apfelmus " und Rostzwiebel V"¢
Menusalat"”

Fenchelcremesuppe /"
Pochierte Lachsfilettranchef
an Krduterrahmsauce "
Salzkartoffeln "

Blattspinat "’

VOLG

- GemUsecremesuppe " GemUsecremesuppe "’
S Trutenschnitzel GemlUsecremesuppe Vegi-Hackbraten V¢
B an Champignonsauce ' KasewaheVOLC an Champignonsauce "
'§ FusilliV*© Mendisalat " FusilliV*©
Feine Bohnen" Feine Bohnen"
5
E Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe
g Poulet Casimir mit Frichten Lammragout Roganjosh Gemise Casimir mit Tofu " ®
=l Reis” Rosti " Reis""
s§l Menusalat” Broccolirosli*” Mendtsalat"”

Pastinakencremesuppe '*
Kalbsbratwurst ¢ M

an Bratenjus"
Kartoffelstock ¥+ >
RomanescorosliV”

Pastinakencremesuppe "
Kichererbsen Stroganoff* @
Reis"

RomanescorosliV

Pastinakencremesuppe"*
Kalbsblanquette*

Reis"
Fenchel-Peperonigemuse "

Freitag

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch: Schweiz,
Wurstwaren: Schweiz, Poulet- und
Trutenfleisch: Schweiz, Kaninchen: Ungarn,
Lachs: Norwegen aus Aquakultur,
Lachsforelle: Ttrkei aus Aquakultur,
Tilapia: Zucht aus Indonesien,

Dorsch: Schleppnetz aus Nordostatlantik
Brote und Kleinbrote: Schweiz

V=Vegetarisch, V¥=Vegan, ¢ = Schweinefleisch,

O = Huhnerei, L = Milchprodukte, L* = Milchprodukte
laktosefrei, G = glutenhaltige Getreide,

N = Hartschalenobst, E = Erdnuss, S = Sesam, C =
Sellerie, B = Soja, M = Senf, F = Fisch, K = Krustentiere,
Sch = Sulfite/Schwefel,

U = Lupinen, W = Weichtiere

o




